
Tartare de Boeuf Charolais  à  l ’ Ita l ienne,  Pommes de Terre Grenai l le  et  Salade            
Ita l ian Beef Tartare ,  Potatoes & Salad   
 
Côte de Cochon Souff lée,  Sauce Charcutière,  Carottes et  Pommes de Terre Grenai l le                                                                                                      
Crispy Pork Chop,  P ick les  & Shal lots  Sauce,  Carrots  & Potatoes  
 
Ceviche de Daurade aux Agrumes,  Tagl iatel les de Légumes Croquants                                        
Citrus  Sea Bream Ceviche,  Crudeness Vegetables  
 
Pavé de Maigre ,  Art ichaut,  Pet its  Pois ,  Emuls ion Verveine                                             
Lean Fish ,  Art ichoke,  Green Peas ,  Verbena Sauce  
 
Paleron de Boeuf Confit ,  Aubergine Rôtie ,  Sauce Chimichurr i ,  Salade d’Herbes                                    
Conf i t  Beef  Chuck,  Roasted Eggplant ,  South Amer ica Sauce   
 
Bal lot ine de Volai l le  farcie ,  Haricots Verts ,  Tomates Cerises                            
Stuffed Poultry,  Green Bean,  Cherry Tomatoes  
 
Faux Fi let  Maturé,  Sélect ion Sam Perr ier,  Grenai l les ,  Salade,  Sauce Béarnaise                                                                                        
Sir lo in  Steack ,  Potatoes ,  Sa lad,  Bearnaise Sauce  
 
S u g g e s t i o n s  s u r  a r d o i s e  . . .  ! 

                                        

L e s  A n t i  -  r é g i m e s

N O S  F O U R N I S S E U R S  :  Agr iz  et  Côté Frais  pour les fruits  et  légumes,  Pédone pour les g laces,  Maison  
Antoinette pour le pain et  la  br ioche,  Crèmerie Saint  Antoine pour les fromages,  La Tresse du Boucher pour les v iandes, 

Gourmet Lyonnais pour les oeufs et  les vola i l les ,  Homards Acadiens pour les poissons,  Duculty pour la  charcuter ie ,  Sib i l ia 
pour le cochon,  Valrhona pour le chocolat ,  Maison Baraban pour les jambons . . .  

Nous portons à votre intent ion qu’un droit  de couvert  de 10€ vous sera facturé s i  vous ne commandez pas au moins un plat 
pr incipal  par convive. 

Prix nets en euros TTC, service compris 
NOSCH n’accepte pas les chèques, ni les tickets restaurants papier. 
Les cartes TR sont acceptées jusqu’à 25€/personne, le midi. 

Liste des allergènes disponible sur demande auprès de notre personnel. 
Toutes nos viandes sont d’origine française, sauf mention contraitre. 

 

c H E F  t H I B A U D  m O R G E N S T E R N  

S A M U E L  J A M B O U 

Tat i a n a  M o l i n a ,  L o u  C h a b r i e r 

Va l e n t i n  G u i l l e r m i n ,  G U I L H E M  B A R T H E  

A P P R E N T I  R YA N  R A N I E F F

Plateau de fromages à la  coupe    3 p c s ,  6 
Fromagerie St  Antoine                             5 p c s ,  9  
Cheese Board 
 
Faissel le ,  Coul is ,  Miel ,  Sucre                   5

St Marcel l in ,  Mère Richard                          7                       
 
Glaces et  Sorbets     5     Arrosées      8 
Vani l le ,  Yaourt ,  Chocolat  
Framboise,  Citron  

 

Dôme Chocoframboise,  Sorbet Framboise 
 

Tartelette Chocolat  
Caramel à la  Fleur de Sel ,  Cacahuètes           
 
Abricots Rôtis  Miel  et  Romarin,  Glace 
Yaourt ,  Lavande Cristal l isée 
 
Par is  -  Brest  Fraise Verveine                     
 
Café Gourmand  
Digeo Gourmand 
Café Mousse                              

L e s  A p é r o s

 
Lundi au Vendredi Midi et Soir  

12h00 - 14h00 : Menu du Jour 25€ 
19h30 - 21h45 : Suggestions sur Ardoise

-  c A R T E  é t é  2 0 2 4  -

Os à Moël le Grat iné                                  
Bone Marrow  
15 minutes de cuisson  

 
Velouté Petits  Pois ,  Burrata,  Fraises Marinées 
Green Peas Soup,  Burrata ,  Strawberr ies

L e s  P l at s 

Ril lettes de Canard au Citron 
Duck & Lemon Ri l lettes

G a r n i t u r e  S u p p l é m e n ta i r e  4 

             
 

Bavette façon Tigre qui  pleure  
Thaï  Beef Sa lad  
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2 4

2 6

2 8

2 4

2 9

8

8

1 6

1 0

 1 4 / 2 4  

         9

7

L e s  E N T R é e s
Assiette de Rosette de Lyon                           
Dry Sausage,  Maison Duculty  

  7

Tapenade,  Focaccia Romarin 
Green Ol ives  Tapenade & Ita l ian Bread

, 

  8

       1 4

 
Girol les au Vinaigre,  Jaune d’Oeuf  
Confit ,  Brocol i ,  Parmesan 
Vinegared Chantere l les ,  Candied Egg Yolk ,  Brocol i 

       1 2

Maquereau,  Fenoui l  et  Granité Anis   
Mackere l ,  Fennel  Sa lad,  Anise Granita 

1 0
1 6
 5

 
Samossas Betterave Chèvre,  Cervel le de Canut  
Beetroot  & Goat Cheese Samoussas 

         9 

2 4

9


