
Pot-au-Feu façon Mr Paul ,  Boeuf,  Veau,  Mouton,  Sauce Gribiche	         	        	         26
+ Os à Moêl le 												            8   

Poisson de Criée Française,  Cardons Grat inés,  Fumet à l ’Osei l le 			           26                
 
Joue de Porc Confite à l ’Ai l  Noir,  Purée et  “Nain de Lyon”         	         	                   24                                                 
 
Dauphinois  de Céler i  Truffé,  Ajo Verde et  Epinards Frais         	        	        	         	         22                                                 

Côte de Boeuf,  Maturée 60 Jours ,  Sauce Béarnaise,  PDT Grenai l les ,  Au poids	           85/kg    

L e s  A n t i  -  r é g i m e s

N O S  F O U R N I S S E U R S  :  Agr iz  pour les fruits  et  légumes,  Maison Antoinette pour le pain et  la  br ioche,  Crèmerie Saint  
Antoine pour les fromages,  La Centra le des Viandes,  Gourmet Lyonnais pour les oeufs et  les vola i l les ,  Homards  

Acadiens et  Pomona pour les poissons,  Duculty pour la  charcuter ie ,  Weiss pour le chocolat  . .  
Nous portons à votre intent ion qu’un droit  de couvert  de 10€ vous sera facturé s i  vous ne commandez pas au moins un plat  pr incipal 

par convive. 

Prix nets en euros TTC, service compris 
NOSCH n’accepte pas les chèques, ni les tickets restaurants papier. 
Les cartes TR sont acceptées jusqu’à 25€/personne, le midi. 

Liste des allergènes disponible sur demande auprès de notre personnel. 
Toutes nos viandes sont d’origine française, sauf mention contraitre. 

 

c H E F  V i n c e n t  S a b l e a u x 

M O N TA I N E ,  Va l e n t i n ,  T h e o d o r a 

V o S h a n T H ,  W a r r e n ,  M Z E  a L i

L e s  P l at s 

L e s  E N T R é e s

L e s  A p é r o s

Oeuf 64°,  Shi i takes et  Lard Paysan			   11  

Tat in de Boudin Noir,  Pommes Moutardées		 12  

Chou-Fleur,  Moules de Bouchot,  Vani l le     		  12 

B i s t r o t  à  V I N s  
“Le vin est  la  part ie intel lectuel le d ’un repas, 

les v iandes et  les légumes n’en sont que la 
part ie matér ie l le .”  Alexandre Dumas

  
Notre l ivre de cave comporte  

1200 références.

Rosette de Lyon,  Maison Duculty	          7 

Crème de Chèvre,  Betterave et  Miel            8 

Os à Moël le Grat iné			         16 

Terr ine du Moment                  	       12

Plateau de Fromages de nos régions,  
à  la  coupe,  3pcs/6pcs 		   6/11

Faissel le			    	    5 
Nature,  Crème,  Syre	 
 
L’arrosée                                      8

Café Mousse 			      5                 
 

Coulant de Chocolat  			   8 
Weiss 69%, Piment d’Espelette 				  
	 		   
Pavlova aux Marrons d’Ardèche		  8 
et Clémentine Corse  
 
Poire Pochée au Vin Rouge		  8 
Craquant Amandes et  Crème de Bresse
 
Café /  Digeo Gourmand 	      10/16 

L a  T r u f f e  N O I R E  M é l a n o s p o r u m

E n  s u p p l é m e n t  s u r  v o s 
e n t r é e s  e t  p l a t s 

5€ les 5g

M e n u  d u  M i d i  à  l ’ a r d o i s e  -  S u g g e s t i o n s  à  l a  v o i x 


